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LA FLAMICH.
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Type de lait Vache

Famille Repas cuisiné

Pate (60%) : farine, eau, beurre, ceufs, sel,
Ingrédients levure + Garniture (40%) : Maroilles 90%,
créme fraiche, poivre

DDM 20 jours a I'emballage
Conservation Entre +2°° et +6°°

Valeurs Nutritionnelles pour 100g

Energie 1109 kJ / 268 Kcal
Matieres Grasses 24 g

Dont /f\r:/des Gras 14 g
Saturés

Glucides 0,5g
Sucres <0,5g
Protéines 13 g

Sel 2,6g
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LA FLAMICHE 230G

Code EAN 3760075200183 13760075200 180
Nbre de piéces x 1 x5

Poids Net 250g 1250g
Poids brut 305¢g 1525g
DimLxlxH 213 x213 mm 265 x 265 x 140 mm

Nbre de couches

Nbre de colis
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